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Currywurst mit Pommes frites Hamburger
und Carbonara mit
Cole- Slow — Salat 1,3,4,8,9,12,31,33, 34,35,36, 37 Kartoffelspalten
1,3,4,8,9, 12,31, 33, 34, a,¢l)0 1,4,7,9,12, 19, 20, 21, 23, 24, 28, 31, 32,
a,cijo 33,
a,cgil
Frihlingsgemiise mit Hirtenkdse Vegetarische Currywurst Spaghetti mit Kdse- Krduter SoRe Vegetarischer Burger mit
im Blatterteig mit Pommes frites 1,3,9,33, 34, 35,36, 37 Kartoffelspalten
an Barlauch- Dip Cole Slow Salat B! 1,3,4,9,12,31,33,38
1,3,9, 19, 21, 23, 33, 35, 36, 1,3,4,8,9, 12, 31, 33, 34, a,ciho
a,cgljo a,cijo0
Himbeercreme Gelbe Griitze mit Mascarpone- Quark- Speise Joghurtspeise mit
1,3,9,11,12,20,21,23,27,31,32, Schokoladensoflle mit Mandarinen Heidelbeeren
¢ 8 3, 19,20, 28, 32 1,3,9,11,12,18, 22, 20,21,23,27,31,32, 3,4,24,28,29,32,35,
,4,C 8, & a,C 8
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Geschiftsfuhrer: Hauke Brickner
Inhaltsstoffe 1= pflanzliches O, 2=Konservierungsstoffe,3=Zitronensaure,4=Anitoxidationsmittel,5= Geschmacksverstirker, 6=geschwefelt, 7=Farbstoff, 8=Phosphat,9=Milcheiweil, 10=pasteurisierte Milch,
11=koffein,12=Dextrose/Glucose,13=SiiRungsmitteln,14=Phenylalaninquelle,15=gewachst,16= Taurin, 17= geschwiirzt, 18= PSkelsalz, 19= Backtriebmittel, 20= Fruchtzucker, 21=Lactose 22=Johannesbrokernmehl, 23=
Hefen, 24= Trennmittel: Stirke, 25= Beta Carotin, 26= Carragen, 27=Lecithin, 28= Emulgatoren, 29=Vanillin, 30=Gelatine, 31= Verdickungsmittel, 32= Siurerkulturen, 33= natiirliche Aromen, 34= Stabilisatoren, 35=
modelliertes Lab, 36=Milchs3urebakterien, 37= Schmelzsalze 38= ErbseneiweiB, (S) Schwein, { R)= Rind, (K)= Kalb, (L )= Lamm, { G)= Gefliigel (F)=Fisch
Allergene: a= glutenhaltiges Getreide, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnisse, f=5oja, g=Milch, h= Schalenfriichte, i= Sellerie, j=Senf, k =Sesamsamen, I=Schwefeldioxid u. Sulfite, m=Lupinen, o=Histamin
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Siehe Gericht 2 Fisch- Stabchen (F) Chili Con Carne (R) Frahlingsrolle mit Gemiise und
an Griiner SoRe Brot Hahnchenfleisch
dazu Kartoffelsalat 13,18, 22, 23, 30, an Duft Reis mit CurrysoRe
1,3,18,20,22,32, ae&lihno 1,3,9, 18, 20, 22, 32 34
acdghijo . a'cg’h’ o
Makkaroni mit vegetarischem Gebackene Eier Chili sin Carne Frithlingsrolle mit Gemiise
Hack an Griine SoRe Brot an Duft Reis mit Currysofle
und Tomaten dazu Kartoffelsalat 1,3,18, 2%, ?3, 30,37 1,3, 9, 18, 20, 22, 32 ,34,
1,3,6,8,11,19, 22, 32, 1,3, 18,20,22,32, afgijno a,cgh,
acfio a,cdghijo
Joghurtspeise mit Orangencreme Quarkspeise mit Mango Piiree Obstsalat
Himbeeren 1,3,9,11,12,20,21,23,27,31,32, 3,19,20,28,32,35 3, 6,19, 14, 28,
3,4,24,28,29,32,35, 8 g ho, h,
a,¢8
01 /Stand: 01.09.2025 / KL BAW Sudtondern gGmbH — Peersweg 20 — 25899 Niebiill HR5780 FL —

Geschdftsfiunrer: Hauke Briickner
Inhaltsstoffe 1= pflanzliches Ol, 2=Konservierungsstoffe,3=Zitronensdure,4=Anitoxidationsmittel, 5= Geschmacksverstdrker, 6=geschwefelt, 7=Farbstoff, 8=Phosphat,9=Milcheiwei}, 10=pasteurisierte Milch,
11=koffein,12=Dextrose/Glucose,13=SiiRungsmitteln,14=Phenylalaninquelie,15=gewachst,16= Taurin, 17= geschwirzt, 18= Pdkelsalz, 19= Backtriebmittel, 20= Fruchtzucker, 21=Lactose 22=Johanneshrokernmehl, 23=
Hefen, 24= Trennmittel: Stirke, 25= Beta Carotin, 26= Carragen, 27=Lecithin, 28= Emulgatoren, 29=Vanillin, 30=Gelatine, 31= Verdickungsmittel, 32= Sdurerkulturen, 33= natiirliche Aromen, 34= Stabilisatoren, 35=
modelliertes Lab, 36=Milchsiurebakterien, 37= Schmelzsalze 38= ErbseneiweiR, (S) Schwein, { R)= Rind, (K)= Kalb, ( L)= Lamm, ( G)= Gefliigel (F) = Fisch
Allergene: a= glutenhaltiges Getreide, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdniisse, f=Soja, g=Milch, h= Schalenfriichte, i= Sellerie, j=Senf, k =Sesamsamen, I=Schwefeldioxid u. Sulfite, m=Lupinen, o=Histamin
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siehe Gericht 2 Spargelcremesuppe mit

Pommes Frites Fleischkl6Rchen und Brot
1,3,31,32, 1,3, 9, 18, 20, 22,30,32,
A a,

Vollkornnudelauflauf mit und vegetarisches Gemiise Ragout mit Spargelcremesuppe mit Eierstich

Brokkoli Cashewkernen dazu Pommes frites und Brot

1,9, 18,20,22,21,25,30,32,34, 1,3,9,18, 20, 22, 32, 1,3,9, 18, 20, 22,30,32,
a,¢egho, a,fgh, agh,

Joghurtspeise mit Pfirsich Gotterspeise mit VanillesoBe Erdbeer-Schokoladen- Muffin
Maracuja 3,4,5,12,28,29,32, 3,18, 20,28,32,

3,4,24,28,29,32,35, A E, BE L
a,cg
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Geschiftsfuhrer: Houke Brickner
Inhaltsstoffe 1= pflanzliches Ol, 2=Konservierungsstoffe,3=Zitronensaure,4=Anitoxidationsmittel,5= Geschmacksverstirker, 6=geschwefelt, 7=Farbstoff, 8=Phosphat,9=Milcheiweil}, 10=pasteurisierte Milch,
11=koffein,12=Dextrose/Glucose,13=SiiRungsmitteln,14=Phenylalaninquelle,15=gewachst,16= Taurin, 17= geschwirzt, 18= Pokelsalz, 19= Backtriebmittel, 20= Fruchtzucker, 21=Lactose 22=Johannesbrokernmehl, 23=
Hefen, 24= Trennmittel: Stirke, 25= Beta Carotin, 26= Carragen, 27=Lecithin, 28= Emulgatoren, 29=Vanillin, 30=Gelatine, 31= Verdickungsmittel, 32= Sdurerkulturen, 33= natiirliche Aromen, 34= Stabilisatoren, 35=
modelliertes Lab, 36=Milchsiurebakterien, 37= Schmelzsalze 38= ErbseneiweiB, (S) Schwein, ( R)= Rind, (K)= Kalb, { L }= Lamm, { G)= Gefliigel (F) = Fisch
Allergene: a=glutenhaltiges Getreide, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdniisse, f=Soja, g=Milch, h= Schalenfriichte, i= Sellerie, j=Senf, k =Sesamsamen, I=Schwefeldioxid u. Sulfite, m=Lupinen, o=Histamin



